KARTE

SALATE

AVOCADO | 23
mit Grapefruit, Fenchel, Rucola und
Granatapfel

PUNTARELLE )1 22

mit Orangen, schwarzen Oliven und
confierten Tomaten

WALDSALAT &)1 24
Blatesala, grillierte Pilze, Pinienkerne, Bliiten

und Triiffel
ROTKOHL | 24

mit grinem Apfcl, Baumniissen und
Ziegenkdse

SNACKS

BROTCROSTONIS | 20
mit SC’TLU(ZTZCTH Bohncnhummus

GETOASTETES VOLLKORNBROT | 20
mit Avocado und Spiegelei

CLUB SANDWICH | 28
FALAFEL MIT HUMMUS | 22

POKE BOWL P|28

Avocado, Reis, Edamame, Mango, Réuchertofu

SUPPEN

LINSENCREME P|2o

mit Siisskartoffel, Kokosmilch und Ingwer

BROCCOLI-SPINAT-CREME (§) Wyl 20

mit Kokosmilch

GERSTENSUPPE | 20
LAUCH, KURBIS UND SAFRAN({)| 22

NUDELSUPPE | 22
mit Miso und Pak Choi

PASTA & RISOTTO

TAGLIOLINO ,32 ROSSI* | 32
auf Kdsecreme mit schwarzem Triiffcl

KICHERERBSENGNOCCHI | 26
mit Kiirbiscreme und Pilzen

RISOTTO GALLO GRAN RISERVA]| 32
mit Heidelbeeren und Morcheln

VORSPEISEN

BIO-EI NACH MAILANDER ART | 28
auf Engadincr Kéiscfonduc und schwarzem

Triiffel
AUBERGINENKAVIAR | 26

aufBloody—Mary—Gazpacho mit Burrata

RANDENTATAR P| 26

a uf Gu rkengazpacho

GEROSTETE RANDEN | 26

mit Baba Ganoush

BAO BUN | 26
mit gerdstetem Gemiise

HAUPTSPEISEN

GEGRILLTE SEITAN-TAGLIATA | 35
mit Chimichurri und Siisskartoffel

GESCHNETZELTES P| 34

WEIZENEIWEISS-FILET P|32
mit saisonalem Gemiise

BBQ-RAUCHERTOFU | 30
mit eingelegtem Daikon und Rettich

GEGRILLTE PILZE | 30

mit sautiertem Babyspina t

SPEZIALITAT

TRADITIONELLES KASEFONDUE | 42

Serviert mit Brot, jungen Kartoffeln,
Essiggurkcn, Birne und Friihlingszwicbcln"‘

DESSERT

SCHOKOLADENVARIATION | 22
COUPE ROMANOFF | 22
MANDARINEN-CHEESECAKE | 22

LKOKOSTRAUM®* P | 22
KASE | 24

Auswahl an Engadiner Kdse

P vegan glutenfrci

Unser Personal informiert Sie gerne iiber Allergene.
'J’Fonduepreis pro Person, nur auf Vorbestellung.
Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt.



